
  

 

Comercializadora MyC. Calle 5 # 57 – 18. Medellín, Colombia, WhatsApp (+57) 3502959376 
Email: Comercial@comercializadoramyc.com, www.comercializadoramyc.com 

  

  

 

  

Cód:  FT-ID-01  
Versión: 1 

Actualización: 21/02/2026 

FICHA TÉCNICA  
  

DESINFECTANTE DE FRUTAS Y VERDURAS  
MARCA: BYCSA   

Fecha: Marzo 2022  

Página 1 de 2  

1.  DESCRIPCIÓN 

Producto a base de terpeno y ácidos orgánicos para la desinfección de frutas y verduras. 
Elimina bacterias como la Listeria monocytogenes, Salmonella Typhimurium, 
Escherichia coli, entre otros. Es un producto que no necesita enjuague y no altera el 
sabor de la fruta o verdura donde fue aplicada.  
  
2.  COMPOSICIÓN BÁSICA  

Agua, terpeno y ácidos orgánicos.  
  
3. PROPIEDADES FISICOQUÍMICAS:  

3.1 Color:                  Característico  
3.2 Olor:                  Cítrico  
3.3 Apariencia:                  Líquido ligeramente turbio  
3.4 Solubilidad:                 En agua en cualquier proporción.  
3.5 Partículas:                    Libre de partículas en suspensión o sedimentadas.  
3.6 Densidad:                0.95 – 1.05 g/mL  
3.7 Valor pH:                      1.0 – 3.0  
 

4.  CARACTERÍSTICAS  

✓ Producto biodegradable  
✓ Rápida acción 
✓ No altera el sabor de la fruta y verdura. 
✓ Elimina el 99.9% de bacterias como Listeria monocytogenes, Staphylococcus aureus, 

Escherichia Coli.   
✓ No necesita enjuague. 
✓ Seguro para ser utilizado en el hogar.  
✓ Fácil de usar.  
✓ No requiere enjuague.  
  
5.  PRESENTACIÓN COMERCIAL  

Envase 4L, 20L.  
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6.  MODO DE EMPLEO  

Antes de aplicar el producto se requiere hacer una limpieza previa a la desinfección.  
Agitar antes de usar.  
 
Rociar directamente en la fruta o verdura, dejar actuar durante 30 segundos y 
consumir sin necesidad de enjuagar.  
 
Aplicación por inmersión: Agregar 50 ml de producto por cada 10L de agua.    
 
7. RECOMENDACIONES DE USO  

✓ No debe ser mezclado con ningún otro tipo de producto químico, solo con Agua.   
✓ Evitar la mezcla con sustancias cloradas como hipoclorito de sodio (blanqueadores).  
  
8. PRECAUCIONES   

✓ No debe mezclarse con otros productos de limpieza y desinfección.  
✓ Manténgase fuera del alcance de los niños y mascotas.  
✓ Al contacto con ojos o piel lave con abundante agua. Si la reacción persiste consulte 

al médico.  
✓ Evite inhalación directa. 
 
9. RECOMENDACIONES DE ALMACENAMIENTO  

✓ Almacenar en un lugar fresco y alejado de la luz.   
✓ Conserve en el envase original y bien tapado.   
  

10. DECLARACIÓN DE FUENTE DE LA INFORMACIÓN TÉCNICA 

El contenido incluido en esta ficha técnica corresponde a una transcripción fiel de la 
información suministrada por el proveedor o fabricante. La presente adaptación se 
realiza únicamente con el fin de estandarizar el formato de las fichas técnicas 
utilizadas por nuestra organización, sin modificar las especificaciones, características 
ni datos originales del producto. 
 


